
 

Prix taxes et service compris 

 

 

              

      

 

   Les entrées  

                                         Starters 

 

L’asperge verte, crumble et copeaux de parmesan, mayonnaise basilic, chiffonnade de  

jambon San Daniel 

 Green asparagus, parmesan cheese crumble, basil mayonnaise, San Daniel cured ham     14€      

           

Le tartare de thon Teriyaki, coriandre, gingembre, pignons de pin, pickles et crème  

d’avocat 

Teriyaki tuna tartare, coriander, ginger, pine nuts, pickles and avocado cream                     16€ 

      

Le cœur de saumon gravlax label rouge, crème de petits pois, yaourt grec parfumé  

au citron, huile menthe et tuile de pain 

The heart of red label gravlax salmon, peas cream, citrus flavored greek yogurt, mint oil  

and bread tuile                      16€ 

             

La terrine de foie gras marbré au magret de canard fumé, chutney de figues,  

brioche toastée 

Homemade marbled smoked duck breast foie gras terrine, fig chutney and  

toasted brioche                                                     22€ 

 

             

 

Cuisine maison à partir de produits frais.  Viandes et volailles d’origine France 



 

Prix taxes et service compris 

 

 

Les plats 

Main courses 
 

                 

La coquillette à la crème de truffe, chiffonnade de jambon Rostello et copeaux de  

parmesan  

  Truffle cream pasta with Rostello ham and parmesan cheese                      21€ 

 

Le tartare de bœuf à l’italienne, cœur de sucrine et frites maison 

      Italian beef tartare, lettuce heart and homemade french fries                       23€ 

 

Le magret de canard, mousseline de patates douces et chou Pakchoï, jus corsé 

   Duck breast, sweet potato mousseline and Pakchoï cabbage                           26€ 

 

  Le filet de bœuf Rossini, jus truffé, millefeuille fondant de pommes de terre 

  Rossini beef fillet, truffle sauce, potato millefeuille                             42€ 

 

Le poulpe, fenouil braisé à l’orange, pommes de terre, asperges vertes et yaourt  

grec citronné 

      Octopus, braised fennel with orange, potatoes, green asparagus and lemony geek yogourt  29€ 

 

Le pavé de bar de ligne, risotto crémeux, vierge de légumes provençaux,  

tuile parmesan 

      Line-caught sea bass, creamy risotto, virgin provençal vegetables, parmesan cheese tuile   34€ 

 

    Cuisine maison à partir de produits frais.  Viandes et volailles d’origine France 



 

Prix taxes et service compris 

 

 
 

Les desserts 

    Desserts 

 

Le fondant chocolat, crémeux Mascarpone, glace noisette et tuile crispy chocolat blanc 

Chocolate fondant, Mascarpone cream, hazelnut ice cream, crispy white chocolate tuile    12€ 

 

      La tatin aux poires caramelisées, pralines concassées et glace vanille 

  Caramelized pear tatin tart and vanilla ice cream                           12€ 

 

Le cheesecake crémeux aux fruits rouges frais de saison et son coulis 

The creamy cheesecake with fresh seasonal red fruits and its coulis                   12€ 

 

Le légendaire choux craquelin profiterole au chocolat Valrhona et pralines concassées 

The legendary Valrhona chocolate profiterole craker choux and pounded pralines              14€ 

 

Café ou champagne gourmand 

Coffee or champagne with our tasting desserts                   12€ / 19€ 

 

Sélection de fromages affinés 

Selection of mature cheeses                                  12€ 

 

Glace artisanale 1 parfum / 2 parfums / 3 parfums 

Ice cream 1 scoop / 2 scoops / 3 scoops                       4€ / 8€ / 12€ 

 

Cuisine maison à partir de produits frais 



 

Prix taxes et service compris 

 

 

 

 

Menu enfant         

Kids menu                        12€ 

 

Les plats 

Main courses 

 

Filet de poulet croustillant et frites maison 

   Crispy chicken fillet and homemade french fries       

Ou 

Or 

  Coquillettes au fromage et jambon blanc 

Pasta with cheese and ham  

 

Les desserts 

Desserts  

Gâteau au chocolat 

Chocolate cake  

Ou 

Or  

    Une boule de glace 

One scoop of ice cream 

 

 


